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Dni Otwarte iy de

fronami

Guz - Drosol

Cho¢ nie bylo podczas tegorocznych targow Polagra
Salonu Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego,
nie brakowalo interesujgcych imprez branzowych.
I tak w dniach 8-11 wrzesnia w Siemianowicach
Slqskzch ﬁrmy Guz Technika Piekarnicza oraz Drosol

rganizowaly Dni Otwarte, na ktore zaprosity wielu
pze arzy i cukiernikow z catej Polski.

W siedzibie firmy Guz na powierzchni 500 m* swoje produkty
i uslugi zaprezentowaly firmy: Guz, Drosol, Eco Trade, Komplet, Ma-
ster Martini, Credin, Lessafre i Pfahnl. Z ich ofertg zapoznalo si¢ ok.
200 piekarzy i cukiernikéw z ponad 70 zaktaddw.

Pokazano ponad 80 maszyn i urzadzen. Jak nam powiedziat Grzegorz
Targonski szczeg6lne zainteresowanie klientéw wzbudzily: linia do pro-
dukji chleba Ciberpan z miedzygarowni, linia do produkeji bulek For-
tuna oraz aparat zatadowczo-wyladowczy do piecow komorowych. Wia-
scicieli matych zaktadéw zaciekawita najmniejsza na rynku linia do chle-
ba Eberhardt Universal, a takze dzielarko-zaokraglarka Eberhardt
Piccolo i Optimat. Interesowano si¢ réwniez nows linig zmywarek firmy
Hobart: od matych maszyn rzemieélniczych UX po duze zmywarki prze-
lotowe typu FUX.

Podczas pokazéw technologicznych i prezentacji produktéw techno-
lodzy zachecali do degustacji ciast, deseréw i pieczywa. Firma Drosol
Zaopatrzenie Piekarni i Cukierni z Bedzina przygotowata oferte pétpro-
duktéw do przekasek: wysokiej jakosci sery, nadzienia, margaryny, droz-
dze oraz mieszanki cukierniczo-piekarskie. Goscie chetnie degustowali
$wieze paszteciki, pizzerki, croissanty, ciabatty oraz paczki.

Firma Eco Trade pokazata szeroka game ciast deserowych i torcikéw na
bazie mieszanek cukierniczych, a takze gorace krokiety i paszteciki z far-
szem jarskim i pieczarkowym. Credin zaprezentowat nowy produkt: Balta-
zar Stodowy i pyszny chleb Natura, a takze cata game nowych ciast i nadziert
cukierniczych. Lesaffre - wiodacy producent drozdzy - zachecat do wypro-
bowania nowosci: chleba kanapkowego z zielong cebulkg oraz kanapkowe-
go z koperkiem. Przedstawiciele austriackiej firmy Pfahnl wypiekali chleb
kukurydziany, Fittnes, Maraton i Zytni. Komplet czestowat paczkami ma-
$lanymi, sernikiem i wypiekami z ciasta parzonego. Smakosze czekolady
mogli degustowac desery przygotowane przez firme Master Martini. Szcze-
gélnym zainteresowaniem cieszyla si¢ gesta ptynna czekolada do picia
ikomponenty do przygotowania granity kawowej i cytrynowej.

Producenci przekonywali do produkeji pieczywa zytniego petno-
ziarnistego, serwatkowego oraz orkiszowego. Podkreslano zalety ta-
kiego rodzaju pieczywa w uzupelnianiu diety w witaminy, sktadniki
mineralne i substancje balastowe. Przedstawiciele firmy Drosol za-
checali gosci do zorganizowania wypiekéw probnych i przygotowali
konkurs dla klientéw sktadajacych zaméwienia.

Spotkanie bylo $wietng okazja nie tylko do poznania oferty firm,
ale takze do poznania si¢ i wymiany doswiadczen.
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M Firma Guzma

W swojej ofercie min.
komorowe i przelotowe
zmywarki Hobart.




